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LIDERES EN AGRONEGOCIOS

Proveer al egresado Tecnélogo/a en Alimentos los conocimientos
tedricos de las principales herramientas y fundamentos de la
\ Tecnologia de Alimentos; asi como, dotarles de las capacidades y
| habilidades profesionales para que puedan responder a los desafios
e innovaciones del area.

Profesional capaz de imprimir a la industria alimentaria criterios de
calidad e inocuidad necesarias en la preparacién y manipulacién de
los alimentos, para satisfacer las necesidades actuales del mercado.

Ingeniero/a en Tecnologia de Alimentos.

4 anos mas Defensa de Tesis de Grado.

100% Presencial.

Administracién Agraria - Agronegocios - Biologia - Botanica - Climatologia - Contabilidad
Agraria - Fisiologia Vegetal - Inglés - Matematica - Microbiologia - Principios de Agricultura -
Optativa 1.

Calculo Agrario - Ciencias de los Alimentos - Comercializacién Agraria - Economia de la -
Produccidén - Finanza Agraria - Fisica Aplicada - Inglés - Maquinarias Agricolas - Quimica y
Bioquimica - Uso y Manejo del Agua - Zootecnia y Exterior de los Animales - Optativa 2.

Analisis de Alimentos - Bioestadistica y Técnicas Experimentales - Gastronomia Industrial -
. Gestion de Calidad y Trazabilidad - Ingenieria de Produccidn - Inglés - Marketing Alimentario
N - Microbiologia de los Alimentos - Nutricién y Dietética - Quimica de los Alimentos -
E Tecnologia de Alimentos - Optativa 3 - Optativa 4.
I

Alimentos con Beneficios Saludables - Ciencia y Tecnologia de Alimentos 1 - Ciencia y
Tecnologia de Alimentos 2 - Ciencia y Tecnologia de Alimentos 3 - Disefo y Gestion de
Proyectos de Inversidon - Inglés - Innovaciones Tecnoldgicas - Legislacion Alimentaria -
Metodologia de la Investigacion - Seguridad y Soberania Alimentaria - Toxicologia de
Alimentos - Optativa 5.




Asesorias técnicas para gestion, control de calidad
nutricional e higiénico sanitaria.

Administracion del sector alimentario.

Industrias, laboratorios de analisis de alimentos.

Asesoria legal sobre reglamentaciones, rotulada
y etiquetada.
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| Filiales: Be ista, Ciudad del Este, Eficarnacién) Itié, Pfgmnte Hayes.




